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FRORE DE CARME 2005 ©@©©©©

Adega Famihar Eladio Pifeiro. Tel. 986 511 771.

Posee la linea elegante, profunda de un gran albarifo y el magnetismo
mineral (tiza), el mango v el heno. Todo jugosidad, con un halo fresco que
envuelve el conjunto v lo realza hasta conmovernos. Como detalle, un pez

en la botella que sélo aparece cuandg la temperatura es la 1dénea

GRAN VINUM 2006 ©© € Ena

Adegas Gran Vinum. Tel. 986 555 742,

Fragancia delicada de fruta (chirimoya), heno fresco, con un eco floral
(lirios) interesante. Trago frutal bien acompanado de grasa y frescura.

GUNDIAN 2007 ©®©®©

Adega Valdés. Tel. 981 819 083,

La parte aromdtica es fiel a su tipologia, aunque es en boca donde mis se
distrura gracias a su tacto graso, trutal y perfumado que encandila.

IGREXARIO DE SATAR SELECCION 204 €€ €€ e

Sucesores de Benito Santos. Tel. 986 554 435,

Su color dorado es el preludio de un vino concentrado en fruta (papava) de
los que hechizan, con fondo de lias, mineral. Trago graso, envolvente
quizi algo menos poderoso de lo esperado pero gustoso.

LAGAR DE CERVERA 2007 ©@©©®©

Lagar de Fornelos. Tel. 986 625 875.

Aroma sazonado de chirimoya, papaya, violetas v pina. Trago agradable
gracias a su punto goloso bien entendido, con un final delicadamente
amargo.

LAGAR DE COSTA 2007 ©©©E©

Dolores Fontin Limeres. Tel. 986 543 526.

Sazonado de la fruta espléndido (pomelo, mango) con un toque de satico
v helecho refrescantes. Trago consistente, llena la boca y deja un final
amargo elegante.

LAGAR DE PINTOS 2007 © ©@@©©

Lagar de Pintos. Tel. 986 710 0101,

Aroma lozano, profuso que narra con elegancia su cardcter varietal
(pomelo, mango), floral (lilas) con un tondo de hierbas. Trago fresco, refi-
nado, con la estructura frutal justa.

LAGAR DO CASTELO 2007 ©©©)

Castro Barona. Tel. 981 134 547,

Linea comercial bien entendida, con un perfil de truta en sazdn (piia,
pomelo), de madreselva v lias finas que seduce. Golosidad-acidez en ave-
nencia, con elegante amargor final.

LAXAS 2007 ©@€©©®©

As Laxas. Tel. 986 665 444,

Domina un claro aroma de pina v hilas con el refrescante aroma de la hier-
ba recién cortada. Equilibrado en todo su recorrido, sin distorsiones.
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LEIRA 2007 ©€© €€

Grupo Codorniun Tel. 935 051 561 .

Su tapén de rosca es ya una apuesta que alabamos. Exhibe un sazonado v
una potencia de truta (piiia, nisperos), especias (laurel) v flores (hilas) real-
mente conseguidos. Trago goloso comedido, frutal y con un elegante final
de heno.

LEIRANA 2007 ©©©€sa

Forjas del Salnés. Tel. 699 446 113.

[Dhterente, no se apova en la fruta exdtica, que la tiene, sino mds hien en
recuerdos minerales { grafito, tiza) ¥y madreselva (tlores, hierba). Frescura,
por ahora, poderosa, bien dotado de fruta y para gua.ru:[’su.r, pues mejorard.

LUSCO 2007 ©@©©©

Lusco do Miao. Tel. 986 638 519,

A las notas maduras de chirimova y acerola se une un toque fresco de aloe
vera. (rolosidad-acidez en armonia con un amargor final que alarga su
recorrido.

MAR DE FRADES 2007 @ ©©©s»

Mar de Frades. Tel. 986 680 911.

Comienzo lacten que pronto se transtorma en fruta citrica (pomelo, lima)
con trescas notas de hierba. Armdnico, gracias a su sensacidn jugosa y final
mineral (tiza) v de lias finas.

MARTIN CODAX 2007 ©©©®©

Martin Cadax. Tel. 986 526 (40,

Describe con nindez v armonia los recuerdos de meldn, pera y espliegn
con un sisen de pifia en almibar que no desentona. Tan fresco comao frutal |
sin distorsiones. Buena afada.

O REI DE CAMPOVERDE 2007 © @ ©®)

José Carlos Chuntas Pérez. Tel. 639 630 (60,

Tiene ese punto maduro de la truta (mango, piel de membrillo), con un
toque de hierba e hinojo que entusiasma. Grato gracias a su buen balance
acidez-golosidad.

PACO & LOLA 2007 ©@©©€se

Coop. Vit. Arousana. Tel. Y86 526 176.

Tan fino v delicado como profundo en su descripaidn aroméanca {pomelo,
mango, hiedra), minerales, flores (jazmin). Muy completo. Acidez casi
dspera (jbien!) que liga, sin distorsiones, con la truta. Excelente futuro.

PAZO DE BARRANTES 2007 ©©©©

Pazo de Barrantes. Tel. 986 718 211.

Primera tase muy herbdcea que da paso a un delicado juego tloral (lilas),
mineral (tiza) v de fruta madura (chirimoya). Golosidad-acidez en armo-
nia con un final amargn elegante.

PAZO DE SENORANS 2007 © ©@€©€sa

Pazo de Sefiorans. Tel. 986 715 373

Pertume delicado de fruta (albaricoque, pomelo), heno, lilas que se mag-
nifica en boca. Es aqui donde muestra volumen, carnosidad frutal, grasa y
recuerdos nitidos de fruta como pocos.




